
TRATTORIA PIZZERIA FRIGGITORIA



Preghiamo la gente clientela di avvisare il 
personale di eventuali intolleranze alimentari.

LO CHEF CONSIGLIA



ANTIPASTI
TERRA
BRUSCHETTE 4 pz		  €	 5,00

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 125 g		  €	 5,00

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 250 g		  €	 9,00

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA DOP 125 g	 €	12,00

SFORMATINO DI PARMIGIANA MI MELANZANE		  €	 7,50 

MARE
CUOPPO DI MARE - a seconda del fresco di giornata		  €	10,00

IMPEPATA DI COZZE		  €	10,00

INSALATA DI MARE		  €	12,00

SOUTE DI FRUTTI DI MARE		  €	16,00

ANTIPASTO DI MARE		  €	18,00

COPERTO		  €	 2,00





FRITTURA
TERRA
CUOPPO DI TERRA		  €	 7,50

CROCCHÈ DI PATATE 4 pz		  €	 5,00

ARANCINI DI RISO 4 pz		  €	 5,00

MOZZARELLINE PANATE 4 pz	 	 €	 5,00

VERDURE PASTELLATE		  €	 6,00 

MONTANARE 4 pz		  €	 6,00 

PATATINE FRITTE*		  €	 4,50

ZEPPOLE DI PASTA CRESCIUTA		  €	 4,00

FIORE DI ZUCCA CON RICOTTA 2 pz		  €	 4,00

MARE
FRITTO DI CALAMARELLE		  €	10,00

CUOPPO ALICI		  €	 8,00

BACCALÀ SALE E PEPE		  €	 8,00

* Prodotto surgelato





PRIMI PIATTI
TERRA
SPAGHETTONI DI GRAGNANO AL POMODORO FRESCO		  €	 8,00
Filetto di pomodoro e basilico

GNOCCHI AL TEGAMINO		  €	 8,00
Ragù napoletano, fior di latte, Grana Padano e basilico

PENNONI ALLO SCARPARIELLO		  €	 8,00
Filetto di pomodoro, Pecorino Romano, peperoncino e basilico

MEZZI PACCHERI DI GRAGNANO ALLA SICILIANA	 	 €	 9,00
Ragù napoletano, melanzane, provola e Grana Padano

PASTA PATATE E PROVOLA		  €	10,00 
Pasta mista con patate e provola

RAVIOLI CAPRESI		  €	12,00 
Ravioli ripieni di ricotta, maggiorana, pomodoro, Parmigiano Reggiano e basilico

MARE
SPAGHETTONI DI GRAGNANO ALLE VONGOLE VERACI		  €	12,50
Vongole, aglio, olio evo e prezzemolo

CASARECCE CON PESCE SPADA E MELANZANE		  €	12,00

PASTA FAGIOLI E COZZE		  €	10,50
Pasta mista, fagioli cannellini e cozze

RISOTTO ALLA PESCATORA	 	 €	14,00
Polpo, calamari, gamberoni, frutti di mare e prezzemolo, leggermente mantecato

SPAGHETTONI DI GRAGNANO ALLA POVERIELLO		  €	10,50 
Aglio, olio evo, peperoncino e acciughe

SCIALATIELLO - pasta fresca al prezzemolo - ALLO SCOGLIO		  €	18,00 

Su richiesta spaghetti di kamut € 1,00



SECONDI PIATTI
TERRA
HAMBURGER DI MANZO		  €	12,50
Carne di manzo (200 g) con insalata mista e patatine fritte

SALSICCIA E FRIARIELLI		  €	10,50
Salsiccia a punta di coltello con friarielli saltati

COTOLETTA VESTITA		  €	 11,00
Cotoletta di pollo con rucola e pomodorini

ENTRECÔTE DI MANZO		  €	18,00 
Carne di manzo (400 g) accompagnata insalata e patate

TAGLIATA DI MANZO		  €	16,00
Con rucola e scaglie di Grana Padano

MARE
POLPO ALLA GRIGLIA		  €	16,00
Con contorno di stagione

BACCALÀ ALLA NAPOLETANA		  €	14,00
Baccalà in umido con pomodorini, patate, olive nere e prezzemolo

FRITTURA DEL GOLFO*		  €	18,00
Servita con verdure pastellate

PESCATO DEL GIORNO	 all’etto	 €	 5,00
Disponibile in diverse cotture

* Prodotto surgelato



INSALATONE
SORRENTO		  €	 8,00
Insalata mista, pomodorini, mais, olive verdi, tonno e mozzarella di bufala

CAESAR SALAD		  €	 8,00
Insalata mista, sedano, petto di pollo grigliato, pomodorini e scaglie di Grana Padano

ORTISEI		  €	 8,00
Insalata mista, bresaola e scaglie di Grana Padano

‘A FRESELLA 		  €	 8,00
Pomodorini, olive verdi, acciughe e tonno

CAPRESE		  €	 8,00
Pomodori ramati, mozzarella di bufala e basilico

CAPO MISENO		  €	 8,00
Insalata mista, olive verdi, tonno, uova sode e fagiolini

ISCHIA		  €	 9,00
Insalata verde, pesce spada marinato, carote e finocchi

CONTORNI
INSALATA MISTA		  €	 5,00

BUFFET DI ORTAGGI		  €	 8,00

VERDURE GRIGLIATE		  €	 9,00

CONTORNO DI STAGIONE 		  €	 4,50





PIZZE GOURMET
PUPARUNCILL VERDI		  €	12,00
Datterini gialli, provola e peperoncini verdi saltati con pomodorini freschi

FOFÒ		  €	12,00
Pomodoro del Piennolo, mozzarella di bufala, filetti di tonno sott’olio, rucola
e ristretto di aceto balsamico

DON MORENO		  €	12,00
Datterini gialli, olio extra vergine di oliva, burrata e olive nere piccanti 

PIZZE SPECIALI
PIENNOLO Mozzarella di Bufala Campana DOP e pomodorini del piennolo	 	 €	 9,00 

BOC Cornicione ripieno di ricotta. fior di latte, rucola e pomodorini		  €	 9,00

BRONTESE Fior di latte, Mortadella Bologna IGP e pesto di pistacchi di Bronte		  €	 11,00

TRENTINA Pomodoro, fior di latte, speck e brie		  €	 9,00

NOCI Noci, gorgonzola e provola		  €	 9,00

PORCINI Funghi porcini, pomodorini e provola		  €	 9,00

SOLOPIZZA Stella a cinque gusti		  €	10,00

CALZONI AL FORNO O FRITTI
CALZONE AL POMODORO Pomodoro, fior di latte e pepe		  €	 8,50

CALZONE AL PROSCIUTTO Pomodoro, fior di latte e prosciutto cotto		  €	 8,50

CALZONE AL SALAME Pomodoro, provala, salame e ricotta		  €	 8,50

CALZONE SCAROLA Provola, scarola, olive nere e acciughe		  €	 8,50

CALZONE SALSICCIA E FRIARIELLI Provola, salsiccia e friarielli		  €	 8,50



PIZZE CLASSICHE
MARINARA Pomodoro, aglio e origano		  €	 6,00

MARGHERITA Pomodoro e fior di latte		  €	 7,00

MARGHERITA CON BUFALA Pomodoro e mozzarella campana DOP		  €	 9,00

DIAVOLA Pomodoro, fior di latte e salame piccante		  €	 7,50

MARGHERITA AL COTTO Pomodoro, fior di latte e prosciutto cotto		  €	 7,50

NAPOLI Pomodoro, fior di latte e acciughe		  €	 8,00
	
SICILIANA Pomodoro, olive nere, acciughe e capperi		  €	 8,00

ORTOLANA Pomodoro, fior di latte, zucchine, melanzane e peperoni		  €	 8,50

PARMIGIANA Pomodoro, fior di latte, Crudo di Parma e melanzane a funghetto	 €	 9,00
 
PROSCIUTTO E FUNGHI Pomodoro, olive nere, prosciutto cotto e champignon	 €	 8,50

QUATTRO FORMAGGI Fior di latte, formaggio svizzero, Gorgonzola e Grana Padano	 €	 8,50

QUATTRO STAGIONI Pomodoro, fior di latte, champignon, prosciutto cotto e salame	 €	 8,50

CAPRICCIOSA Pomodoro, fior di latte, champignon, prosciutto cotto, olive nere e carciofini	 €	 8,50

SALSICCIA E FRIARIELLI Provola, friarielli e salsiccia		  €	 9,00

SCAROLA Provola, scarola, olive nere e acciughe		  €	 8,50

BELL’ITALIA (Storica dal 1979)		  €	 8,50
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, champignon e uova		

TONNATA Pomodoro, fior di latte, tonno e cipolla di Tropea		  €	 8,50

PORVAVACCA (Storica dal 1979)		  €	 9,00
Pomodoro, fior di latte, panna, formaggio

MONTE BIANCO Fior di latte, Crudo di Parma, rucola, pomodorini e scaglie di Grana Padano	 €	 9,00

Tutte le pizze sono servite con Grana Padano, basilico fresco e olio extra vergine di oliva



DOLCI E DESSERT
DOLCE A SCELTA		  €	 5,00

ANANAS		  €	 5,00

GELATO		  €	 4,50

FRUTTA DI STAGIONE		  €	 4,50

SORBETTO AL LIMONE		  €	 4,00

BIBITE
ACQUA MINERALE Bottiglia cl 75		  €	 2,80

COCA COLA Lattina cl 33		  €	 3,00

ARANCIATA Lattina cl 33		  €	 3,00

SPRITE Lattina cl 33		  €	 3,00

CAFFETTERIA
CAFFÈ 		  €	 1,30

CAFFÈ SPECIALE		  €	 2,50

CAPPUCCINO 		  €	 3,00



BIRRE ALLA SPINA
BIRRA MORETTI ORIGINALE
Lager | Chiara | 4,6% vol
Piccola cl 20		  €	 3,00 
Media cl 40		  €	 4,50 

BIRRA MORETTI LA ROSSA 
Bock | Ambrata | 7,2% Vol
Piccola cl 20		  €	 3,00 
Media cl 40		  €	 4,50 

BIRRA MORETTI LA BIANC 
Weiss | Torbida | 5% Vol
Piccola cl 20		  €	 4,00 
Media cl 40		  €	 6,00 

BIRRE IN BOTTIGLIA
ICNUSA NON FILTRATA		  €	 4,00 
Non filtrata | Dorato e luminoso | 5% Vol | cl 33

BIRRA MORETTI ZERO		  €	 4,00 
Lager | Chiara | 0,0% Vol | cl 33

BIRRA MORETTI GRAN CRU		  €	10,00 
Ale | Ambrato e luminoso | 6,8% Vol | cl 75

BIRRA MESSINA “CRISTALLI DI SALE”		  €	 4,00 
Ale | Ambrato e luminoso | 5% Vol | cl 33

BIRRE ARTIGIANALE
di Concorezzo

CHIARA HIBU cl 33		  €	 4,50 

CHIARA DOPPIO MALTO HIBU cl 33		  €	 5,00 



I VINI
dalle cantine Astroni, De Falco e Corvino

BIANCHI 
FALANGHINA Bottiglia cl 75		  €	12,00 

FIANO DI AVELLINO Bottiglia cl 75		  €	18,00 

LACRYMA CHRISTI Bottiglia cl 75		  €	16,00 

FALANGHINA FRIZZANTE DEL BENEVENTANO Bottiglia cl 75		  €	14,00 

ROSSI E ROSATI
GRAGNANO Bottiglia cl 75		  €	14,00 

AGLIANICO DELLA CASA Bottiglia cl 75		  €	12,00 

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO Bottiglia cl 75		  €	16,00 

ROSATO DEL BENEVENTATO Bottiglia cl 75		  €	14,00 

LIQUORI
LIMONCELLO		  €	 3,00 

AMARO		  €	 4,00 

LIQUORI		  €	 5,00 



VIA FRIULI 46 MILANO | TEL. +39 02 36 59 83 40

PARTNER

TRATTORIA PIZZERIA FRIGGITORIA
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